GOPS.III.0341.1.2021	Załącznik nr 6
FORMULARZ CENOWY - PAKIET NR 2
Nazwa Wykonawcy:…………………..………………………………..………………………………
Siedziba Wykonawcy:……………………………………………….…………………………………
W ramach zamówienia oferujemy dostawę niżej zamówionego towaru:
	L.p
	Nazwa asortymentu
	J.m.
	Ilość 
	Stawka Vat  %
	Cena jednostkowa netto
	Cena jednostkowa brutto
	Wartość brutto

	1.
	Boczek wieprzowy świeży bez skóry i kości łuskany
	kg
	45
	
	
	
	

	2.
	Boczek wieprzowy wędzony parzony bez skóry i kości łuskany 
	kg
	45
	
	
	
	

	3.
	Kiełbasa śląska wieprzowa średnio rozdrobniona w osłonce naturalnej z zawartością mięsa wieprzowego co najmniej 70%, mięsa wołowego co najmniej 7%, bez zawartości glutaminianów i fosforanów oraz mięsa oddzielonego mechanicznie.
	kg
	52
	
	
	
	

	4.
	Kiełbasa biała wieprzowa parzona  z zawartością mięsa wieprzowego co najmniej 80%, bez zawartości glutaminianów i fosforanów oraz mięsa oddzielonego mechanicznie.
	kg
	10
	
	
	
	

	5.
	Kurczak świeży
	kg
	380
	
	
	
	

	6.
	Udo drobiowe świeże (nie ćwiartka)
	kg
	130
	
	
	
	

	7.
	Filet drobiowy świeży – piersi, bez skóry i kości 
	kg
	267
	
	
	
	

	8.
	Porcja rosołowa drobiowa /krzyżo – grzbiety, z szyją i skrzydłami/
	kg
	45
	
	
	
	

	9.
	Schab wieprzowy bez kości, 
	kg
	165
	
	
	
	

	10.
	Wieprzowina łopatka bez kości 
	kg
	1018
	
	
	
	

	11.
	Wieprzowina szynka surowa b/k pieczeniowa – kulka, 
	kg
	90
	
	
	
	

	12.
	Wieprzowina karkówka bez kości 
	kg
	12
	
	
	
	

	13.
	Filet z indyka wędzony, z zawartością mięsa z piersi indyka pow. 70% bez zawartości glutaminianów i fosforanów oraz mięsa oddzielonego mechanicznie
	kg
	19
	
	
	
	

	14.
	Polędwica sopocka /bez zawartości glutaminianów i fosforanów/
	kg
	19
	
	
	
	

	15.
	Szynka wieprzowa gotowana
/bez zawartości glutaminianów i fosforanów  oraz mięsa oddzielonego mechanicznie /
	kg
	40
	
	
	
	

	16.
	Szynka z piersi indyka z zawartością mięsa z piersi indyka pow. 70% /bez zawartości glutaminianów i fosforanów oraz mięsa oddzielonego mechanicznie/.
	kg
	19
	
	
	
	

	17.
	Schab pieczony /bez zawartości glutaminianów i fosforanów/
	kg
	19
	
	
	
	

	18.
	Kiełbasa krakowska sucha, gdzie 100 g produktu wyprodukowano ze 120 g mięsa wieprzowego /bez zawartości glutaminianów i fosforanów oraz mięsa oddzielonego mechanicznie/.
	kg
	16
	
	
	
	

	19.
	Kiełbasa krakowska parzona, gdzie 100 g produktu wyprodukowano ze 120 g mięsa wieprzowego /bez zawartości glutaminianów i fosforanów oraz mięsa oddzielonego mechanicznie/. 
	kg
	16
	
	
	
	

	20.
	Szynka z piersi kurczaka z zawartością mięsa z piersi kurczaka pow. 70% /bez zawartości glutaminianów i fosforanów oraz mięsa oddzielonego mechanicznie/.
	kg
	19
	
	
	
	

	21.
	Kiełbasa szynkowa wieprzowa o zawartości mięsa wieprzowego z szynki pow. 80 % /bez zawartości glutaminianów i fosforanów oraz mięsa oddzielonego mechanicznie/.
	kg
	16
	
	
	
	

	22.
	Szynka konserwowa z zawartością pow. 80% mięsa,  /bez zawartości glutaminianów i fosforanów oraz mięsa oddzielonego mechanicznie/.
	kg
	24
	
	
	
	

	23.
	Kiełbasa żywiecka z zawartością mięsa pow. 80%, /bez zawartości glutaminianów i fosforanów oraz mięsa oddzielonego mechanicznie/.
	kg
	16
	
	
	
	

	24.
	Pasztet pieczony z zawartością mięsa pow. 80%  /bez zawartości glutaminianów i fosforanów oraz mięsa oddzielonego mechanicznie/.
	kg
	8
	
	
	
	

	25.
	Parówki z szynki, zawierające co najmniej 80% mięsa wieprzowego z szynki /bez zawartości glutaminianów i fosforanów oraz mięsa oddzielonego mechanicznie/.
	kg
	26
	
	
	
	

	26.
	Kości wieprzowe wędzone schabowo - karkowe
	kg
	88
	
	
	
	

	27.
	Smalec 
	kg
	3
	
	
	
	

	RAZEM
	



